
 

 

 

 

PFAFFL 
STETTEN IM WEINVIERTEL / AUSTRIA 

 

VITIGNO 
Gruner Veltliner 

 

DENOMINAZIONE 
Österreich QbA 

Trocken 

 

GRADO ALCOLICO 
14% 

 

TEMPERATURA DI 

SERVIZIO 
10-12 °C 

GRÜNER VELTLINER  

GOLDEN RESERVE 

AFFINAMENTO 
Fermentazione 

Avviene in grandi botti 

di legno così come lo 

stoccaggio. Dopo 5 

mesi viene imbottigliato 

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Guyot 

 

TIPOLOGIA TERRENO 
Caratterizzato dalla 

presenza di Löss 

NOTE DEGUSTATIVE 
Giallo dorato e ricco di finezza al naso. Un’armonia di frutti come 

melone maturo e ananas, unito al tipico pepe e ad un 

piacevole sentore erbaceo al palato. Grande complessità. 

Potente e ben strutturato 

 

ABBINAMENTI 
Straordinario con piatti di pesce ricchi o speziati tipici 

della cucina orientale 


